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Fir die frische Speisenzubereitung und die
L L L Verwendung von Produkten aus umliegenden Regionen

(@Y A\NLOIS Y bzw. aus Osterreich wurden wir mit dem AMA-
REGION Gastrosiegel ausgezeichnet!

Rind: Fleisch aus Osterreich oder aus eigener Landwirtschaft Hendl:
Hermine Wech Kirnten oder aus Osterreich Schwein: Karntner
Matkenschwein oder aus Osterreich Lamm: aus eigener Landwirtschaft Milch und Milchprodukte:
Kirntner Milch oder aus Osterreich Eier aus osterreichischer Bodenhaltung Gemiise: aus
Oeterreich Obst und Kriuter: Saisonal aus eigenem Garten Wild: Karawanken Wild aus der Region
bzw. eigenes Wildgatter Hirschsalami: aus eigener Produktion Erdipfel: Landwirtschaft Fam.
Koffler ,lrgelehof” Kirnten oder aus Osterreich

Carpaccio vom Hirschriicken

geeiste Scheiben vom Hirschriicken, marinierte Pilze und
Himbeeren dazu hausgemachtes Krauter Ol und Himbeeressig,
Geback 17,40

. Rindsuppe

it einem oder zwei Leberknodel 4,50/ 6,50
it einem oder zwei Kaspressknidel 4,50 / 6,50
# it Frittaten, Backerbsen ) 4,50

3 .. 5 . .’
Baumi’s Suppen Topf
Riesen Suppenschiissel mit Leberknddel, Kaspressknodel, Frittaten und Gemuse
a,80

Kirntner Knoblauchsuppe

cremige Knoblauchsuppe mit Weilbrotwilrfel und frisck



& (1)
Kas’Spitzle
hausgemachte Spétzle mit frischen Krautern und Bergkése
dazu griiner Salat 15,90

o0 é
_ . Jéager Pfandl
w : g‘& . “» Medaillons vom Schweinefilet in einer deftigen Sauce mit Speck, Zwiebel

und Pilzen, dazu servieren wir hausgemachte Butterspatzle 20,90

gher Schnitzel

Osterreichs ,Klassiker Nr.I* immer frisch und knusprig mit Pommes 15,50

>n und Kase; dazu Pommes frites und Preiselbeeren 17,50

=
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Steiriccher Backhendlcalat MERSE

bunte Blattsalate mit Krauteressig und steirischem Kerndl :
mariniert dazu knusprige Backhendlstiicke 16,90 (S

Hendl Rosti ,kiassik*

Hendlbrust vom Grill mit Kase iiberbacken; serviert auf
cremiger Pfeffersauce, mit Erdapfelrosti 16,90

Zwiebelrostbraten

gut abgelegenes Riickenstiick vom Stier (200 g)
in traditioneller Zwiebelsauce; dazu gibt's knusprige
Rostzwiebel und Bratkartoffel 21,90

Holzknecht Pfand'l

250 g Riickenstiick vom Schweineriicken
im Knoblauchsaft’l, Speckbohnen, Ofenkartoffel
mit Sauerrahmsauce, Zwiebelringe 20,90




Holzbrett’l gtaak | Rumpsteak

(250 g) Riickensteak vom Osterreichischen Alm Sfier_; '
und Rosmarin in Olivendl gebraten dazu Bratkartoffel, Zwiebginge
und Grillgemiise ;

ng'Gak gala’r | Rumpsteak ,tagliata“

(250 g) Riickensteak vom Osterreichischen Alm Stier auf bunten Blah‘salafen
mit Olivendl und Balsamico mariniert, Rosmarinbrot und gerissener Parmesan

) S - . Teary
Ge,mls iggeln &7
AU é:’ nsaic .V BHlie<e! mit S é\f o8 Qlivien uno Zwiebel 12,70

6,20

Kagnudl Original*

im Butterschimalz mit Schnittlauch und griinem Salat

. Fleischnudl

(gefiillt mit witrzigem Selchfleisch) im Grammel Schmalz mit Sauerkr




Wild

|

aus

/) Wilderer Pfand’l =

geschmortes Ragout vom Karawanken Hirsch mit Speck und
Pilzen  dazu  gibt's  Butterspitzle,  Rotkraut  und
Preiselbeergarnitur 22,90
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Beim WIRT

\'Tp' enpalat:

2 Stiick Palatschinken mit Topfenfiille Schokosauce und Garnitur

Palatschmken ., Tante Mitzi“

— F
_ : "ck Palatschinken mit Schokosauce und gerlebenen Niissen




0 3| Coca Cola, .
- 0551 Coca Cola, Almdu dleF
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0,21 Mar %WM w=
0,51 Mar o'hanmsbeer g'spritz
0,2.l.Mango | Erdbeer

0,51 Mango | Erdb

0,50 Himbeer Soda (Skiwass
| 9,50 I Ho|underblt|ten dea

0,31 Romerquelleprl

031 Ramerquell J
0,75 |IRomerquelle prickelnd
0,75 IRomerquelle still -

,_,.f 1/8 1 Hauswem Zweagelt

1/8=1 Hauswein Veltliner
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o ~Campari Soda
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